
PER INFO E PRENOTAZIONI BARBARA LUCCHI: (+39) 328.4133382

REP. DI SAN MARINO,  REP. DI SAN MARINO,  
RICCIONE  E PRANZO DI PESCE RICCIONE  E PRANZO DI PESCE 

IL NATALE DELLEIL NATALE DELLE  
MERAVIGLIEMERAVIGLIE

PRANZO DI PESCE ALLAPRANZO DI PESCE ALLA
FATTORIA DEL MAREFATTORIA DEL MARE

IL NATALE DELLE MERAVIGLIEIL NATALE DELLE MERAVIGLIE
	 A SAN MARINO	 A SAN MARINO

RICCIONE CHRISTMASRICCIONE CHRISTMAS
VILLAGE ICE CARPETVILLAGE ICE CARPET

SABATO 14SABATO 14
DICEMBREDICEMBRE

POSTIPOSTI
LIMITATILIMITATI

Club Club ViaggiViaggi

Organizzazione tecnica

MERCATINI DI NATALEMERCATINI DI NATALE



LA QUOTA NON COMPRENDE

•	 Tutte le voci del programma 
•	 Trasporto in pullman Gran Turismo lusso  

con accompagnatore a seguito
•	 Pranzo di pesce presso Fattoria del Mare 

 con menu indicato (vedi voce: Menu di Pesce  
/ Carne su richiesta)

•	 Visite come da programma
•	 Assicurazione medica

•	 Extra personali
•	 Quanto non espressamente previsto  

nel programma e nella quota comprende

IL PROGRAMMA DELLA GIORNATA
SABATO 14 DICEMBRE

Partenza da Reggio Emilia per effettuare i carichi nei principali 
caselli autostradali lungo il percorso, si parte verso San Marino!

PARTENZA

Arrivo a San Marino e visita libera dei punti di maggior 
interesse della caratteristica Repubblica e shopping libero
per i negozi e i mercatini del Natale delle Meraviglie.

MATTINA

ORE 12:00 Trasferimento per il pranzo di pesce alla 
Fattoria del Mare, rinomato locale situato 
direttamente sul lungomare di Riccione Alba.

PER INFO E PRENOTAZIONI  
BARBARA LUCCHI:  
(+39) 328.4133382

Al termine del pranzo ci recheremo tutti nel centro  
di Riccione per visita libera e shopping lungo  
Viale Ceccarini e Viale Dante passando tramite il porto,  
dove troveremo il gigantesco albero di natale. 
Poi potremo ammirare il bellissimo lungomare fino alla ruota 
panoramica in Piazzale Roma.Tutto il centro del paese sarà 
addobbato per il natale di Christmas Village Ice Carpet.

POMERIGGIO 

MENU DI PESCEMENU DI PESCE
ANTIPASTI FREDDI (IMPIATTATI):

INSALATA DI MARE, PESCE SPADA MARINATO, POLPO CON PATATE, 
SALMONE ALL’ERBA CIPOLLINA, MAZZANCOLLA ALLA CATALANA, ALICI MARINATE

BIS DI PRIMI:
TAGLIOLINI ALLE VONGOLE E GAMBERETTI

MEZZEMANICHE AI CALAMARETTI E MAZZANCOLLE

GRAN PIATTO DI SECONDI DI MARE: 
2 SPIEDINI MISTI, 2 CANESTRINI, FRITTO MISTO DEL PESCATORE

SORBETTO AL LIMONE

SEMIFREDDO DELLA CASA 
VINO DELLA CASA, ACQUA MINERALE, LIMONCELLO E CAFFÈ

MENU DI CARNE DISPONIBILE SU RICHIESTA AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE

€100,00A PERSONAMENU PESCE€90,00A PERSONAMENU CARNE

Organizzazione tecnica Val d’Enza Viaggi

ANTIPASTI CALDI:
TOTANINI ALL’ACETO BALSAMICO, COZZE E VONGOLE ALLA MARINARA

GRIGLIATA MISTA: 
SOGLIOLA, SARDONCINI, SPIEDINO DI GAMBERI E CALAMARI, CANESTRELLO

FRITTO MISTO DELL’ADRIATICO (SERVITO)

INSALATA E PATATE AL FORNO

LA QUOTA COMPRENDE


